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A IMPORTEE DU BULGARIE

I- DESCRIPTION DU PRODUIT :

11 s’agit de la viande bovine congelee non salee avec os, issue de bovins males de races a
viande, élevés sans hormones de croissance dont ’age en termes de dents d’adulte est de O
a4 dents et depourvue de panicule adlpeux développé au garrot (bosse caractensthue de la
race de zébu « Bos taurus indicus ») ;

La viande est fournie en quart1ers compensés avec un poids minimum de demi-carcasse de
110 Kg, et de profils convexes et de coupe droite : arriéres coupés a 05 cotes droits et avants
coupés a 08 cotes dr01ts Le nombre des quart1ers avant doit etre egal a celul des quartlers
arriere ; o

La v1ande d01t etre de produetlon récente ne depassant pas 03 mois dans des abatt01rs

; ofﬁmellement agrees pour lexportatlon et répondant aux normes d’hyglene requlses

Elle doit etre agreee sur place par une commission Veterlnalre ‘marocaine, qui ver1ﬁe la
conformlte aux normes san1ta1res vetermalres ex1gees par les autorités officielles
maro ca_nes ~

II - CON]DITIONS SANITAIRES VETERINAIRES H

2.1- Les viandes dowent provemr exclusivement de bovms qu1 :

sont nés, élevés et abattus en Bulgar1e :

sont nourrls a l’herbe ou a des aliments d’onglne vegetale sa1ns ~exempts d’organismes
genethuement mod1ﬁes et de prote1nes animales i issues de farines d’os ou du sang ;
prov1ennent d’Etats ofﬁc1ellement indemnes de fievre aphteuse et de troupeaux reconnus
1ndemnes de tuberculose leucose ‘brucellose, ou de maladies contag1euses necess1tant des
mesures de quarantame au cours des 06 dermers mois ;

ont ete abattus dans un abatt01r s1tue en zone 1ndemne de fiévre aphteuse et de maladles
propres a lespece avant et apres abattage A

2.2- Les carcasses bovmes produltes doivent étre : :

debarrassees des principaux ganghons lymphathues et placées en maturation pendant au
moins 24 ha+2°C, avec un pH final situé entre 5,4 et 6 ;

conformes aux ex1gences du certlﬁcat sanitaire etabh en commun accord entre les autorités
Vetermalres ma.rocalnes et celles de Bulgarle ‘

exemptes de résidus de pestlc1des d’ant1b10t1ques de sulfamides, d’anticoccidiens, de
polychloroblphenyles de traitement par rayonnement ionisant ou ultraviolet et de toute
substance ou additif susceptlble de nuire a la santé humaine ;

congelees rapldement ‘aprés maturation, d’abord dans des tunnels entre -35°C et -45° C jusqu’a
congelatlon compléte, puis stabilisées a -18°C a ceeur dans des entrepots frigorifiques ;
hygiéniquement conditionnées en double emballage et conservées a -18°C a cceur, soit dans
’établissement d’abattage/découpe, soit dans un entrepot frigorifique agréé ;

expédiées dans un délai ne dépassant pas 03 mois, dans des conditions d’hygiéne
adéquates et au moyen de transports équipés de maniére a garantir le respect des
temperatures prescrites.

III- CONFORMITE HALAL :

L’abattage doit étre réalisé selon le rite musulman « HALAL » par un sacrificateur musulman
titulaire d’une carte officielle, opérant sous le contréle d’un organisme islamique
officiellement reconnu ; :

La chaine d’abattage des bovins destinés & l'exportation vers le Maroc doit étre clairement
identifiée, séparée des autres filiéres, et dépourvue de tout croisement ou mélange avec
d’autres viandes ;

Chaque quartier destiné au Maroc doit porter une estampllle Halal bien visible, apposée par
un des vétérinaires de la commission marocaine de suivi de la production.

IV- QUALITE ET ENGRAISSEMENT :

v'  Conformation musculaire :

e R: minimum 50%
e O: maximum 50%
v" Degrés d’Engraissement :
' o 2°degré: minimum 50%
e 3°degré: maximum 50%
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CONTROLES DE LA COMMISSIGN VETERINAIREDE SUIVE-: - o oo

L’ensemble-de la d’abattage doit étre supervisé par une comm1ssron veter1na1re

marocaine, en collaborat1on avec le service vétérinaire officiel de Bulgarie ;

Le controéle vétérinaire marocain doit porter essentiellement sur les points suivants :
Ver1ﬁcat10n des documents officiels accompagnant les bovins a abattre or1g1ne des bovins

_etleur statut vaccinal vis-a-vis de la fievre aphteuse ‘

Examen ante mortem des animaux et post mortem des carcasses
Controle de I'abattage selon le rite musulman ;

\ Controle de la salubrité et de la qualité des v1andes
Controle de l’estamplllage et de lethuetage des carcasses ;

Marquage des carcasses acceptées, par l’estampllle de contréle ‘vétérinaire sanitaire
marocain et l’estamprlle Halal ; :

Refus des carcasses non conformes au C.P.S. ;

Controle de l’ac1d1te des V1andes apres leur maturatlon (pH ﬁnal) ;

Recuperatmn des lis fngs d’abattages et de tout document utile.

EMB. LAGE ET ETI UETAGE :
Chaque quartler de V1ande bovme congelee d01t étre cond1t1onne dans un double emballage
assurant une protectlon optunale une enveloppe interne en polyethylene et une autre
externe en polypropylene

emballage doit étre neuf solide et correctement scellé aﬁn d’éviter le déshabillage et la
souillure des quartlers

‘Chaque quartler muni d’ une cordelette doit porter une étiquette mentionnant :

Denom' atlon et po1ds net du prodult

Pays d’ orrgme et adresse du producteur

Nom et le Numero d’agrément sanitaire de Pabattoir ;

Date d abattage date de congelatron et date hmlte de consommat1on

nditions de conservation (a conserver & - 18°C) : ~

NB Toutes les mformatmns de 1’et1quetage do1vent étre fournies en arabe et en francais,

conform ment aux normes en vigueur au Maroc

VII- DOCUM NTS D’EXPEDITIC»N
Toute expedltron de viande bov1ne congelee a destlnatlon du port d’Agadir doit obligatoirement
étre accompagnee des documents sulvants

7.1- Documents commerciaux et de transport :

Connalssement de la marchandlse

Copie de la facture commercrale

Attestation d’assurance de la marchandlse :

7.2- Documents sanitalres et de techmques :

Certlﬁcat san1ta1re et de salubrlte délivré par les autorités vétérinaires officielles du pays
d’origine conformément au modele exigé par les autorités sanitaires vétérinaires marocaines ;
Attestation, diment signée par la commission du suivi de la production, conf1rmant
l’abattage « HALAL » etla conformlte qualitative ;

Attestation « HALAL » délivrée par un centre islamique agréé confirmant que les animaux ont
été abattus selon le rite musulman ;

Certificat d’or1g1ne et note de p01ds

Certificat de product1on récente (moins de 03 mois), délivré par I’abattoir ;

Certrﬁcat des temperatures lors du chargement et du stockage des vrandes

Attestation de la compagnie de transport sur le respect de la chaine du fr01d pendant toute
la durée du transport

Attestation de pose des thermographes inviolables dans les conteneurs frigorifiques ;
Attestation des plombages et des scellements.

VIII- CONDITIONS DE LIVRAISON :

Les livraisons doivent se faire par conteneurs frigorifiques 40 pieds répondant aux normes
internationales de I’hygiéne et du transport des denrées périssables ;

Les quartiers avant et arriére doivent étre compenseés, étiquetées et portant les estampilles
sanitaires des abattoirs d’origine et les marques de qualité et d’engraissement ;

Le chargement doit s’effectuer avec un bon arrimage et sans tassement pour permettre une
bonne circulation de I'air froid et une bonne stabilisation des températures a ceeur ;

Les conteneurs frigorifiques doivent étre munis de thermographes inviolables placés a
l'intérieur avec acceés facile tout prés des portes ;




e Les températures enreglstrees sur les thermographes et a coeur des v1andes doivent étre
mfeneures ou égales a -18°C; ~ e

e Aucune rupture de la chame de froid durant Ie transport ne sera admlse et ce depuis la
sortie des viandes des entrepéts stockeurs du vendeur jusqu’a la livraison de la
kmarchand1se aux entrepots de l’acheteur a Agadir ;

e Le systéme de froid des conteneurs fr1gor1f1ques doit étre en. parfait. etat de fonctionnement
et produisant régulierement des températures inférieures ou égales a -18°C

e Les conteneurs fr1gor1ﬁques doivent parvemr a Agadlr parfmtement plombes et blen scelles
par les autorités competentes du pays d'origine ; /
Le transvasement des conteneurs est strictement interdit ;
La marchandise doit étre accompagnee au moment de sa livraison au port d’Agad1r de tous
les documents dexped1t10n susmentionnés ainsi que tous les autres documents qui seront
premses dans le contrat d achat deﬁn1t1f

e Les conteneurs fr1gor1ﬁques d01vent étre. gardes hermethuement fermes et scelles durant ,
toute la duree du transport Jusqu ’a examen, 1dent1f1cat10n et acceptatlon de la marchand1se
par la comm1ss1on vétérinaire competente

e La Dlrectlon du Controle et de Qualité aux postes frontleres d’Agadlr ‘en presence des»
‘representants de lacheteur est l'organe officiel habilité a entreprendre les investigations
nécessaires pour Padmission sur le territoire marocain des v1andes 1mportees

IX- DISPOSITION EN CAS DE NON-CONFORMITE

e Les v1andes refusees a lentree du ternt01re natlonal pour des raisons samtaJres sont

systemathuement refoulees ou, si cela ‘est 1mp0331b1e detrultes aux frals exclusifs de
l’exportateur ‘

Fait & Agadir, le 12 Novembre 2025

Le Vétérinaire Lt-Colonel

Chef de S/Vét du Bureau de Santé
de IEtat Malor Zone Sud
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